
BIOGRAPHY 

27th June 2012 

 
 

 

Title and name 
Prof. John Sofos 
 
Nationality 
Greek/USA 

 
Panel 
Biological Hazards 
 
Education 
Ph.D. in Food Science (Food Microbiology), 1979, University of Minnesota, USA 

M.S. in Animal Science (Meat Science), 1975, University of Minnesota, USA 

B.S. in Agriculture, 1971, Aristotle University of Thessaloniki, Greece 

Scientific and risk assessment experience 
Food hygiene and microbiology; 

Sources, ecology and extent of bacterial pathogen contamination of foods;  

Procedures to reduce contamination and to inactivate or inhibit bacterial pathogens; 

Antimicrobial resistance and stress adaptation of pathogenic bacteria in foods; 

Microbiological hazards and risks associated with various foods; and, 

Risk assessment of pathogens in foods (e.g., Listeria monocytogenes in ready‐to‐eat meat and 
poultry products; Escherichia coli O157:H7 in ground beef). 
 
Main scientific publications 
Control of Escherichia coli and Salmonella in fresh meat; control of Listeria monocytogenes in ready‐
to‐eat foods; bacterial resistance in foods; modelling pathogen survival and growth in foods. 
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