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Scientific and risk assessment experience 
1. Food packaging science 

2. Food Science and Technology 

3. Packaging material science 

4. Mass transfer, biodegradable and active packaging 

5. Risk assessment of food contact materials 

6. Risk assessment of novel food processing 
 
Main scientific publications 
More than 80 publications in international peer reviewed journals, 20 book chapters and 70 
communications in conferences, mainly dealing with food packaging, food safety, food quality, 
material science, process engineering, innovation and environment. Ten exemples of the lastest 
papers : 
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